SUDTIROLER VERNATSCH ALTE REBEN DOC

600m Meereshohe sind eigentlich eine Grenzlage fur den Vernatsch. Doch die
alten Rebstocke mit nattrlich geringem Ertrag, kleinen Beeren und die
exponierte Stdlage lassen eine volle Ausreifung der Trauben zu. Hier entsteht
ein knackig frischer und spannender Wein.

,Ein Wein, der mich jedes Jahr aufs Neue begeistert, da der besondere
Lagencharakter stets sehr stark zum Ausdruck kommt.”
Florian Gojer

LAGE

Karneid: Sidhang, 550-600m Meereshoéhe. Sandig leichter Porphyrverwit-
terungsboden mit eiszeitlichen Ablagerungen aus Granit, Basalt und Gneis.
Pergolaerziehung mit 5.000 Reben pro Hektar.

VINIFIZIERUNG

Handlese und Transport in Grof3kisten. Schonende Verarbeitung. Langsame,
kontrollierte Garung im Stahltank mit mehrmaligem Abzug.

SENSORISCHE EIGENSCHAFTEN

Kraftiges Rubinrot. Fruchtig und blumig mit Noten von Sauerkirsche und
Mandel. Im Mund saftig anregende Saure, gepaart mit knackigem Tannin als
Ausdruck der hohen Lage.

PASSEND ZU sudtiroler Marende mit Speck, leichten Vorspeisen und
gegrilltem Fisch.
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